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Vorspeisen

Poh-Pia:
Giew-Thod:
Satay-Gai:

Spare-Ribs:

Gaeng-Jued-Wunsen:
Giew-Nam:
Tom-Kha-Gai:
Tom-Kha-Gung:
Tom-Yam-Gai: K

Tom-Yam-Gung: K’

Yam: Pikanter Salat mit Gurken,

Zwiebeln, Tomaten und Zitronensaucek

Bami-Pad: Gebratene Eiernudeln
mit Ei und Gemiise

Pad-Thai: Gebratene Reisnudeln mit Ei,
Zwiebeln, Lauch, Sojasprossen, Tofu
Erdniissen und Tamarinsauce

Pad-Wun-Sen: Gebratene Glasnudeln
mit Ei, Chinakohl, Karotten,
Lauch und Sojasprossen

Salate (warm)

Kao-Pad: Gebratener Reis
mit Ei und Gemiise

Khao-Pad-Sapparod: Gebratener Reis
mit Rotem Curry, Ei, Ananas, Zwiebel
Karotten und Erbsen

Khao-Pad-Pung-Kari: Gebratener Reis
mit Gelben Curry, Ei, Zwiebel, Paprika
und Erbsen

Alle Gerichte mit Reis serviert

Pa-Neng: Thai Curry
mit Kokosmilch, Bohnen,
Karotten, Paprika und ErdnUssenk

Gaeng-Deng: Roter Curry
mit Kokosmilch, Bambus,
Bohnen und Basilikum k

Gaeng-Kiew-Wann: Griiner Curry
mit Kokosmilch, Bambus,Bohnen
und Basilikum

Gaeng-Khow: Thai Curry
mit Kokosmilch, Ananas,
Paprika, Tomaten, siiBlich pikantk

Pad-Horapa:Gebratene Bohnen, Bambus

Zwiebeln, Paprika, Chili und Basilikum

Pad-Tou: Gebratene Bohnen, Karotten,
Paprika, Knoblauch und Pfeffer

Pad-Prik: Gebraten Zwiebeln,
Paprika und Lauch

Pad-Noi-Mai: Gebratener Bambus
mit Champignons und Morcheln

Priew-Wann: Gebratenes Gemiise
in SliR-Sauer Sauce

Pad-Med-Ma-Mueng: Gebratene Champignons,
Zwiebeln, Lauch und Cashewniissen

Pad-Pak-Ruem: Gebratenes
verschiedenen Gemiise

Pad-Broccoli: Gebratener Broccoli,
Champignons, Paprika in Austernsauce

Vegetarisch

Gaeng-Deng-Pak: K
Kiew-Wan-Pak: \{_
Ga-Prao-Tao-Hu: K

Pad-Pak-Ruem:

Kao-Pad-Pak:

Bami-Pad-Pak:

Pad-Thai-Je

Pad-Wun-Sen-Je:



